
DOLCI
TIRAMISÙ CLASSICO ................... €6,00 
savoiardi (1) bagnati al caffè, 
crema al mascarpone (3,7) e cacao

TIRAMISÙ PISTACCHI E CARAMELLO 
SALATO ....................................... €7,00 
savoiardi (1) bagnati al latte, crema al mascarpone (3,7), 
pistacchio (8) e caramello salato 

TIRAMISÙ “RIA” ......................... €7,00 
savoiardi (1) bagnati al latte, crema al mascarpone (3,7), 
cioccolato bianco, lamponi e nocciole

TORTA DEL GIORNO ...................... €6,00

CROSTATINA CIOCCOLATO E PERE €7,00 
frolla al cioccolato con marmellata di pere e 
ganache al cioccolato fondente 

CROSTATINA CON CREMA
E FRUTTA FRESCA GLUTEN FREE  .... €6,00

SORBETTO “GUSTO DEL GIORNO”  €4,00 

SORBETTO AL LIMONE VEGAN ......... €4,00

GELATO (7)  
AL FIOR DI LATTE .................................. €4,00
ALLE AMARENE FABBRI ............................ €5,00 
AFFOGATO AL CAFFÈ BORGHETTI ................. €5,00 
AFFOGATO AL SAN MARZANO BORSCHI .......... €5,00 
AFFOGATO AL CAFFÈ ESPRESSO ILLY ... . . . . . . . . . . €5,00

CHEESECAKE AL LAMPONE 
GLUTEN FREE  ................................... €7,00 

cheesacake (7) al formaggio con gelè al lampone e    
crumble di frolla (1,3,7)

MOUSSE AI 4 CIOCCOLATI ........... €7,00
Fondente, latte, al caramello e bianco… 
su un biscotto al cacao (1,7,8) 

CARAMELLO E PISTACCHIO .......... €7,00 
Frolla al cacao, caramello mou salato, pralinato al
pistacchio, mousse e glassa al caramello e granella 
di pistacchi

ROCHE .......................................... €7,00 
Cake al cioccolato fondente, cremino al cioccolato
e nocciola, guscio al cioccolato al latte e granella
di nocciola 

MONT BLANC ................................ €7,00 
Sablè al cioccolato, crema di marroni, meringa, 
mousse al marron glacè

LICUORIZIA ................................... €7,00 
cuoricino di frolla al moscovado e cacao, mousse
al cioccolato bianco e glassa alla liquirizia

ZUCCA E CIOCCOLATO ................... €7,00
frolla con mousse alla zucca (7), ganache al cioccolato
fondente, granella di amaretto e glassa al fondente

GRAPPE
PRAVIS – TRENTINO

GRAPPA TRADIZIONE ...................... €4,00

GRAPPA LA DELICATA .................... €5,00
(da uve Muller, Nosiola e Pinot)

GRAPPA L’AROMATICA ................... €5,00
(da uve Moscato, Riesling e Sauvignon)

GRAPPA LA ROBUSTA ..................... €5,00
(da Uve Syrah, Cabernet, Merlot)
 
GRAPPA 52 AFFINATA 
IN BOTTI DI WHISKY .....................  €5,00

BONAVENTURA MASCHIO – VENETO  

LA GRAPPA 903 TIPICA ................... €5,00 

LA GRAPPA 903 BARRIQUE .............. €6,00

PRIME UVE BIANCHE ....................... €8,00

PRIME UVE NERE ............................ €9,00 

BONOLLO – VENETO   

GRAPPA LIGNEUM PROSECCO ............. €5,00 

GRAPPA LIGNEUM ITALIAN CRU ........... €5,00 

GRAPPA LIGNEUM MOSCATO .............. €5,00

GRAPPA LIGNEUM MIELE DI TIGLIO ...... €5,00

GRAPPA OF DI AMARONE BARRICATA .... €5,00

LIQUORI ALLA GRAPPA “SERVITI FREDDI”

GRAPPA OF AI MIRTILLI .............. €4,00 

DORANGE OF .............................. €4,00
liquore di arance con grappa of di Amarone 

AMARO OF ................................. €4,00
amaro con grappa of di Amarone

BRANDY
VECCHIA ROMAGNA - BOLOGNA:

ETICHETTA NERA ....................... €4,00

RISERVA TRE BOTTI ................... €6,00

RISERVA 18 ANNI ...................... €14,00

NORCINERIA CELLI - NOVA FELTRIA:

SAL BRANDY ............................ €6,00  
distillato di vino Sangiovese usato per 
la desalinizzazione dei prosciutti

PASTICCERIA



I NOSTRI AMARI

AMARI
ITALIANI

LIQUIRIZIA ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4,00

SAMBUCA ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4,00

GRAPPA SANGIOVESE . . . . . . . . . . . . . . . . €4,00

La nostraSelezione:

I Classici

AMARO SANTA MARIA AL MONTE   €4,00
Liguria

CYNAR ......................................... €4,00
Genova

CYNAR 70 PROOF RISERVA ............... €5,00
Genova

AMARO SAN SIMONE ....................... €4,00
Torino

CHINA MARTINI L’AMARO ................. €4,00
Torino

DI SARONNO .................................. €4,00 
Saronno

DI SARONNO VELVET ....................... €4,00
Saronno

AMARO BRAULIO ............................ €4,00
Bormio Valtellina

AMARO BRAULIO RISERVA ............... €5,00
Bormio Valtellina

AMARO RAMAZZOTTI ....................... €4,00
Milano

FERNET BRANCA ............................. €4,00
Milano

AMARO ALLE ERBE ... . . . . . . . . . . . . . . €4,00

LIMONCELLO .......................... €4,00

BRANCAMENTA ..........................  €4,00
Milano

RABARBARO ZUCCA
GRAN RISERVA ......................... €5,00
Milano

AMARO MONTENEGRO ............... €4,50
Bologna

COCA BUTON ............................ €4,00
Bologna

AMARO DEL CICLISTA ............... €4,50
Modena

AMARO CRUDE ............................. €4,50
Ravenna

AMARO MELETTI ...................... €4,00
Ascoli Piceno

AMARO DELL’ERBORISTA
VARNELLI ................................ €4,00
Macerata

AMARO SIBILLA VARNELLI ........ €4,00
Macerata

AMARO LUCANO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4,00
Matera

AMARO LUCANO MENTA . . . . . . . . . . . . €4,00
Matera

AMARO ANNIVERSARIO LUCANO .. €5,00
Matera

AMARO AVERNA ........................ €4,00
Sicilia

AMARO DON SALVATORE
AVERNA ................................... €5,00
Sicilia

VECCHIO AMARO DEL CAPO .. . . . . . €4,00
Calabria

VECCHIO AMARO DEL CAPO
RISERVA .................................. €5,00
Calabria 

AMARO IMPORTANTE
JEFFERSON .............................. €5,00
Calabria

MIRTO ROSSO ZEDDA PIRAS 
“MONTE ARCOSU” .................... €4,00
Sardegna

KAISERFAST AMARO VALENTINI  €4,50
Trento

KAISERFAST AMARO RISERVA
VALENTINI ............................... €5,00
Trento

AMARO DI CAPRI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €5,00
Capri

AMARO OTTANTA LIQ.ID ............ €5,00
Moncalieri

A + b ambedue ......................... €5,00
Amaro non filtrato di Birra 32 - Treviso

FRAGRANTE AMARO INSOLITO ...  €7,00
Sorrento

AMARO MARTINA ...................... €5,00
Torino

1890 AMARO CLASSICO .............. €7,00
Torino

1890 AMARO BALSAMICO .......... €7,00
Torino

AMARO PROIBITO ...................... €7,00
Trentino

AMARO STOMATICA ................... €7,00
Trentino

VERMOUTH ROSSO ..................... €7,00
Modena

VERMOUTH AMARO DOPOTEATRO .. €7,00
Piemonte

GLI AMARI

ITALIANI
“ricercati”



SAMBUCA MOLINARI ..................... €5,00
Civitavecchia

SAMBUCA LUCANO ........................ €4,00
Matera

ANICE SECCO VARNELLI ................. €4,00
Macerata

ANISETTA MELETTI ....................... €4,00
Ascoli Piceno

MISTRÀ MELETTI .......................... €4,00
Ascoli Piceno

DRY ANISETTA MELETTI ................ €4,50
Ascoli Piceno

ANICI
& SAMBUCA

Whisky di Montagna di Segale .... €9,00

Whisky di Montagna con affinamento
in botti di Passito di Pantelleria  €9,00 

Whisky di Montagna con affinamento
in botti di Amarone ..................... €9,00 

Whisky di Montagna con affinamento
in botti di pregiato legno di abete
delle Dolomiti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10,00

WHISKY Concludi con un bel Gin Tonic!Gin Tonic!

GIN
LISCIO O CON TONICA

gal 41 ........................................... €8,00 
perfetto equilibrio tra le caratteristiche di un 
London Dry Gin e le note aromatiche del luppolo

grifu old . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10,00 
gin sardo con botaniche spontanee del territorio,
l’aggiunta di mandarino fresco e buccia di 
arancia prima della distillazione aumentano 
il corpo e la freschezza, per poi fare un 
passaggio in botti di castagno ottenendo 
una concentrazione di tutte le erbe botaniche 
sia a livello olfattivo che di degustazione

grifu ............................................ €8,00 
gin sardo con botaniche spontanee del territorio 
tra cui la salvia endemica, elevata morbidezza 
e finale salino 

grifu limu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9,00 
gin sardo con botaniche spontanee del territorio 
tra cui la salvia endemica con l’aggiunta di 
agrumi dell’orto botanico aziendale, elevata 
morbidezza e finale delicato e agrumato

CAPRISIUS GIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9,00 
Caprisius Gin Original offre una massima 
espressione di sapidità, gusto, delicatezza e 
morbidezza, incarnando lo spirito autentico di 
Capri. Nel cuore di Caprisius Gin Original, si trovano 
i doni della terra e del mare: ginepro, limone, 
maggiorana, timo e sale marino. L’incontro tra la 
terra e il mare, espresso in un mix affascinante, 
trova ispirazione nei design e nei colori che 
rappresentano appieno le meraviglie e la storia 
dell’isola di Capri

CAPRISIUS GARDEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10,00 
un gin erbaceo che ti condurrà attraverso i 
sentieri impervi dell’isola, sospesa tra cielo e 
mare, con i maestosi Faraglioni che si stagliano 
all’orizzonte. Questo gin unisce sapientemente 
una selezione di botanicals locali, tra cui ginepro, 
rosmarino, foglie di ulivo, boccioli di cappero e 
un tocco di sale marino, per creare un bouquet 
aromatico unico che racconta la storia dell’isola 
stessa. Ogni sorso di Caprisius Garden è un 
invito a esplorare la natura incontaminata 
di Capri, mentre il profumo di rosmarino e il 
sapore pungente del cappero ti trasportano 
direttamente nei sentieri tra le scogliere

CAPRISIUS CITRUS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10,00 
i profumi degli Agrumi più iconici dell’isola di
Capri come ginepro, limone, arancio, mandarino, 
fiori di Zagara e con sensazionali richiami al
profumo del mare grazie al sale marino.
Lieve sapidità con gusto vibrante e rinfrescante 
degli agrumi

CAPRISIUS FLOWER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10,00 
un distillato unico che unisce tre botaniche 
principali: il ginepro, la bouganvillea e la rosa, 
accarezzate da un tocco di sale marino che 
evoca la brezza dell’isola. Questa combinazione 
crea un gin delicato e armonioso, un’ode 
profumata a Capri che ti trasporterà in una 
passeggiata incantata lungo Via Camerelle, tra 
gli splendidi colori e i profumi inebrianti delle 
bouganville in fiore


